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L a  c o l l e c t i o n  «  C o n s t e l l a t i o n  »  s e  c o m p o s e 

d e  3  b û c h e s  d o n t  u n e  s i g n a t u r e  d é c l i n é e 

e n  b û c h e t t e ,  d ’ u n e  g a l e t t e  d e s  r o i s ,  d ’ u n e 

b r i o c h e  e t  d ’ u n e  t a b l e t t e  g o u r m a n d e  d e 

c h o c o l a t .  Vo u s  e m b a r q u e r e z  p o u r  u n  v o y a g e 

c o s m i q u e  e t  g u s t a t i f  d e  h a u t e  v o l é e  d a n s  u n 

d e s i g n  r é s o l u m e n t  i m m e r s i f  q u i  n ’ e s t  p a s 

s a n s  r a p p e l e r  u n e  d é c o u v e r t e  d e  l a  L u n e .



D É C O L L A G E  I M M É D I AT 
AV E C  L A  B Û C H E 

S I G N AT U R E

Le goût de l’enfance y est en majesté grâce aux 
ingrédients bruts, triés sur le volet. Une mousse 

de chocolat fumé de Madagascar éclate dans le 
palais alors que le crémeux de sobacha, au bon 
goût de céréales apporte de l’onctuosité. Avant 

d’atterrir sur un croustillant feuillantine, on se pose 
sur un biscuit aux noisettes du Piémont qui joue en 

bouche de ses arômes envoutants. 

Pour une pause entre deux courses de Noël, 
la Bûche Signature se décline en version bûchette

à déguster au Bar 19.20.



U N E
E S C A L E  FESTIVE

EST PRÉVUE
DA N S  L E S  Î L E S

Au programme de cette première bûche, 
une mousse coco, un confit de banane-

passion et un crémeux, exotique à 
souhait, mangue-passion juste posé sur 

un biscuit coco croustillant. 

Non loin, toujours sous la même Lune, une 
deuxième bûche est à découvrir comme 

un autre lieu d’expression. Surprise, 
du chocolat Manjani de Madagascar 

travaillé en mousse aérienne ici ! Il 
s’accompagne d’un crémeux chocolat 

et d’un biscuit noisette croquant. Le 
voyageur repart des étoiles plein les yeux, 

et les papilles gustatives émerveillées.



L E S  R O I S  N O U S 
AT T E N D E N T

Revisitée, la galette au gourmand feuilletage 
tradition se compose d’une crème amande 

et de crème pâtissière, subtilement parfumée 
à la fleur d’oranger. Caramélisé, le dessus 

est délicatement recouvert de glace royale, 
tel un soupçon de poussière d’étoiles.



P L U S  M É C O N N U E  DA N S 
L A  G A L A X I E  D E  N O Ë L , 

L A  B R I O C H E

Elle offre une nouvelle perspective réjouissante. 
Facile à transporter et à conserver, cette 

généreuse viennoiserie au parfum de Noël est un 
allié de choix pour le voyageur gourmet. 

Généreusement garnie de pépites de chocolat 
et de cubes d’orange confite corse, la pâte 
à brioche vanillée brille dans la nuit étoilée, 

parsemée de crumble chocolat et de sucre grains.  



AVA N T  D E  C L O R E 
C E T T E  R Ê V E R I E ,  U N E 

D E R N I È R E  E S C A L E 
S ’ I M P O S E  DA N S 

U N  M O N D E  O Ù  L E 
C H O C O L AT  A B O N D E .

Tout droit venu du cosmos, la tablette 
version chocolat noir s’enrichit d’un praliné 

macadamia et de sobacha, du sarrasin 
infusé pour une touche croquante et 
gourmande empruntée à l’enfance.



I N F O R M AT I O N S  P R AT I Q U E S 
L’ENSEMBLE DE LA COLLECTION « CONSTELLATION » EST DISPONIBLE EN LIGNE

Commande par mail à    LeBar1920@luxurycollection.com 

Retrait à l’hôtel et livraison via    Epicery

LA BÛCHE SIGNATURE CONSTELLATION
POUR 8 PERSONNES, PRIX : 98€

Commande possible du 1er novembre au 31 décembre 2022 
Retrait du 17 novembre au 31 décembre 2022 

En édition limitée

LA GALETTE CONSTELLATION
POUR 6/8 PERSONNES, PRIX : 48€

Commande possible du 1er novembre au 31 décembre 2022 
Retrait du 17 novembre au 31 décembre 2022 

En édition limitée

LA TABLETTE DE NOËL
PRIX : 22 €

Commande possible du 1er novembre au 31 décembre 2022 
Retrait du 17 novembre au 31 décembre 2022 

LA BRIOCHE DE NOËL
POUR 4 PERSONNES, PRIX : 18€

Commande possible du 1er novembre au 31 décembre 2022 
Retrait du 17 novembre au 31 décembre 2022 

LES DEUX BÛCHES CONSTELLATION
POUR 6/8 PERSONNES, PRIX : 60€ CHACUNE

Commande possible du 1er novembre au 31 décembre 2022 
Retrait du 17 novembre au 31 décembre 2022 

LA BÛCHETTE SIGNATURE 
POUR 1 PERSONNE, PRIX : 19€

Disponible du 1er au 31 décembre 2022.
A consommer sur place uniquement 

mailto:LeBar1920%40luxurycollection.com?subject=Commande%20B%C3%BBche%20de%20No%C3%ABl%202022
https://www.epicery.com/epiceries/prince-de-galles


FLAVIE COTTIN

CONTACTS MEDIA HÔTEL PRINCE DE GALLES PARIS : 

fcottin@douzal.com

PRINCE DE GALLES, 
A LUXURY COLLECTION HOTEL, PARIS 
33, AVENUE GEORGE V – 75008 PARIS

LAURENCE SONGVILAY

laurence.songvilay@marriott.com
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